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Gyrossuppe

Sommerlager 2012

Zutaten flr 4 Personen:

1 Pfund Gyros (oder etwas mehr)
1,5 Paprika
1 Becher Sahne (H-Sahne im Sommerlager)

Uber Nacht ziehen lassen.
Am nachsten Tag:

/2 Dose Mais

/2 Dose oder Glas Pilze

/2 Becher Sahne

/2 Flasche SchaschliksoBBe

2 EL ChilisoBe

12 TUte Zwiebelsuppe (Maggi z.B.)

Zubereitung:

Gyros mit klein gewurfelten Paprika anbraten und mit Sahne
AufgieBBen, einkdocheln lassen.

Am nachsten Tag die Suppe erwarmen und die restlichen
Zutaten dazugeben.

Abschmecken mit Salz, Pfeffer, Gyrosgewdurz.

Dazu kann frisch aufgebackenes Fladenbrot oder Reis
gereicht werden.
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